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Panna cotta van doperwt – Franse geitenkaas – Crème fraîche – Hazelnoot

of

TOMAAT & KABELJAUW 
Tartaar van tomaat – Gepekelde kabeljauw – Basilicum

of

THAI BEEF SALADE
Rundermuis – Zoetzure groenten – Little gem – Gado gado crème

VOEDSELALLERGIE? 
In onze producten kunnen verschillende soorten allergenen aanwezig zijn. 
Heeft u een vraag over de samenstelling van een product? Wij hebben een 
allergenenlijst beschikbaar voor u. Vraag deze aan onze bediening.

3-GANGEN KEUZEMENU: voorgerecht | hoofdgerecht | dessert

RAVIOLI GEVULD MET ARTISJOK   
Burrata – Seizoensgroenten – Basilicum

of

IBERICO FILET 
Jus van knoflook en grove mosterd – Seizoensgroenten – Zoete aardappel

of

ZALMHAAS
Tartaar saus – Seizoensgroenten – Puree van doperwt

CRÈME BRÛLÉE  
Sorbet – Seizoensfruit

of

KAZEN 
5 verschillende kazen geselecteerd van het Kaasatelier – Fruitcompote
(meerprijs: € 4,50 op de menuprijs)  

De hoofdgerechten worden geserveerd met verse frieten en mayonaise
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Brioche brood – Zoetzure uien

of

ASPERGE & HOLLANDSE GARNAAL
Mousse van Asperge – Hollandse garnaal – Venkel – Gel van soja

of

RUNDERCARPACCIO
Dungesneden rund – Truffelmayonaise – Gemengde sla – Parmezaan

VOEDSELALLERGIE? 
In onze producten kunnen verschillende soorten allergenen aanwezig zijn. 
Heeft u een vraag over de samenstelling van een product? Wij hebben een 
allergenenlijst beschikbaar voor u. Vraag deze aan onze bediening.

3-GANGEN KEUZEMENU: voorgerecht | hoofdgerecht | dessert

RISOTTO MILANESE   
Safraanrisotto – Seizoensgroenten – Parmezaan

of

STEAK AU POIVRE 
Ossenhaas – Jus van groene peper – Seizoensgroenten

of

BOUILLABAISSE 
Tomatenbouillon – Zeeduivel – Argentijnse gamba

BASKISCHE VERBRANDE CHEESECAKE  
Gezouten karamelsaus – Crumble – Vanille-ijs

of

KAZEN 
5 verschillende kazen geselecteerd van het Kaasatelier – Fruitcompote
(meerprijs: € 4,50 op de menuprijs)  

De hoofdgerechten worden geserveerd met verse frieten en mayonaise


